
Brasile Santos Fazenda Cerro Alto

Descrizione

Brasile Santos Fazenda Cerro Alto

Origine: brasile traceability

Regione: Cerrado Mineiro

processo: Naturale

Altitudine: 1000/1100 mslm

sacchi: Grain pro

Peso dei sacchi: 60 Kg

Certificazione: RFA

VarietÃ : Catuai Caturra

Tipo di raccolto: Manuale selettivo

Farm: Cerro Alto

Provenienza: Brasile, Cerrado Mineiro

Mese di raccolta: Ottobre/Gennaio

Aroma: caramello,cioccolato, miele

Note sensoriali: riso soffiato, caramello
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Prodotto nella Regione del Cerrado Mineiro, nel Comune di Rio ParanaÃba â?? Minas Gerais, questo caffÃ¨ Ã¨ coltivato a circa 1200
metri di altitudine, con una temperatura media di 22Â°C, condizioni ideali per una maturazione lenta che favorisce dolcezza e
complessitÃ  aromatica. La produzione Ã¨ affidata a una famiglia con oltre 100 anni di esperienza nel caffÃ¨, che unisce tradizione,
innovazione e rispetto per il territorio.

Elemento distintivo di questo caffÃ¨ Ã¨ la totale tracciabilitÃ  garantita dal QR Code presente su ogni sacco. Attraverso la scansione
Ã¨ possibile accedere a tutte le informazioni del prodotto: nome del produttore, Fazenda di origine, caratteristiche organolettiche, metodo
di lavorazione e dettagli del raccolto, offrendo trasparenza e sicurezza lungo tutta la filiera.

Il caffÃ¨ viene lavorato con processo naturale, con una selezione accurata sin dalla raccolta per preservare la qualitÃ  del chicco. In
tazza si distingue per un profilo equilibrato e dolce, con note di cioccolato, frutta secca e sfumature caramellate, accompagnate da un
corpo pieno e avvolgente.

Il processo

Â· Arrivo delle ciliegie
Â· Selezione ciliegie mature 
Â· Essiccazione delle ciliegie intere allâ??aperto
Â· Decorticatura a secco
Â· Selezione dei chicchi

Scheda Tecnica

Metodo di picking:

Manuale â?? Selettivo

Score:

80.75
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Fermentazione:

Naturale

Water activity:

0.53

Screen size:

16/19

Colore:

Green

UmiditÃ  (ISO 6673):

11 %

Density (g/L):

737.00

Uso raccomandato

Filtro

Macchina a leva

Moka

Pressa Francese

Espresso

Capsule

Connettiti con i nostri consulenti

Contattaci via Whatsapp
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https://wa.me/393479177537?text=Ciao%20dallo%20staff%20di%20BestCoffee
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