
Colombia Huila Finca La Primavera

Descrizione

Colombia Huila Finca La Primavera

Origine: Colombia Specialty

Regione: Santa Maria, Huila

processo: Washed

Altitudine: 1700/1800 mslm

sacchi: Grain pro

Peso dei sacchi: 35 Kg

Certificazione: Specialty

VarietÃ : Pink Bourbon

Tipo di raccolto: Manuale selettivo

Farm: La Primavera

Provenienza: Colombia, Huila

Mese di raccolta: Settembre /Dicembre

Aroma: Floreale

Note sensoriali: Fiori di pesco, miele

BEST COFFEE S.R.L.
La selezione comincia qui!

Best Coffee s.r.l.

Page 1
Via Michele Spadaro 19 Taranto | +39.099 779 25 59 | www.bestcoffee.it | info@bestcoffee.it



Nelle montagne di Huila, dove le nuvole accarezzano le piantagioni e il terreno vulcanico nutre lentamente le radici delle piante, nasce un
piccolo tesoro chiamato Farm La Primavera. Il nome Primavera rappresenta la rinascita e la scelta coraggiosa di una famiglia di
produttori che ha deciso di dedicarsi alla qualitÃ  piÃ¹ alta, coltivando varietÃ  pregiate e lavorando su produzioni limitate. Tra queste
eccellenze spicca questo rarissimo microlotto Pink Bourbon, una varietÃ  molto ricercata nel mondo specialty per la sua straordinaria
eleganza aromatica e la sua dolcezza naturale. Le piante di Pink Bourbon, piÃ¹ delicate e selettive, vengono curate con attenzione
quotidiana, quasi come un piccolo giardino di famiglia. Questo lotto, prodotto in quantitÃ  estremamente limitata â?? solo 35 kg â?? nasce
da una parcella speciale della finca. Durante la raccolta, la famiglia seleziona manualmente solo le drupe perfettamente mature, tornando
piÃ¹ volte sulle stesse piante per garantire una qualitÃ  impeccabile. Dopo la raccolta, il caffÃ¨ viene lavorato con estrema precisione e
asciugato lentamente, permettendo al Pink Bourbon di sviluppare tutta la sua complessitÃ  aromatica, caratterizzata da profumi floreali,
note fruttate e una dolcezza raffinata.

Il processo

Â· Arrivo delle Ciliegie
Â· Spolpatura
Â· Fermentazione aerobica
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Â· Lavaggio
Â· Selezione in base alla densitÃ 
Â· Essiccazione allâ??aperto

Scheda Tecnica

Metodo di picking:

Manuale â?? Selettivo

Score:

88

Fermentazione:

Aerobica

Water activity:

0.53

Screen size:

16/19

Colore:

Green

UmiditÃ  (ISO 6673):

11 %

Density (g/L):

737.00

Uso raccomandato

Filtro

Macchina a leva

Moka

Aeropress

Espresso

Capsule
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