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Rwanda Imigongo Fine Robusta

Descrizione

Rwanda Imigongo fine Robusta

Origine: Rwanda

Regione: Eastern Province

processo: Fully Washed

Altitudine: 1500 msim

sacchi: Grain pro

Peso dei sacchi: 60 Kg

Certificazione:

VarietA : Nganda

Tipo di raccolto: Manuale selettivo

Farm: Imigongo

Provenienza: Rwanda

Mese di raccolta: luglio/marzo

Aroma: fruttato

Note sensoriali: cacao, caramello, frutta secca
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Ca??A" un punto preciso in Rwanda dove la terra sembra respirare piA! lentamente.

Le colline si rincorrono, il sole arriva morbido al mattino e le piante di caffA” crescono in silenzio, come se sapessero di essere diverse.
Alla Farm Imigongo, per anni la Robusta A" stata considerata come ovunque: forte, resistentea?! ma mai protagonista.

Fino a quando un piccolo gruppo di coltivatori ha deciso di cambiare le regole. Hanno iniziato a selezionare solo le drupe piA! mature, una
ad una.

Hanno rallentato i tempi, migliorato la lavorazione, introdotto lavaggi piA! precisi, piAt puliti.

Hanno trattato la Robusta come si fa con un grande Arabica. Alla??inizio nessuno ci credeva. Poi, un giorno, durante un cupping, A"
successo qualcosa.

Nella tazza non c&??era la solita Robusta:

ca??era equilibrio, dolcezza, note di cacao e spezie, un corpo pieno ma elegante.

Ca??era identitA . Da quel momento, Imigongo non A" stata piAt solo una farm.

A? diventata una??idea: dimostrare che anche la Robusta puA? essere fine, pulita, sorprendente. A? per questo che noi di Best Coffee
|1&??abbiamo scelta.

PerchA®© racconta una storia vera, fatta di coraggio, selezione e visione. E perchA®, in ogni tazza, si sente chiaramente: questa non A"
una Robusta qualsiasi
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Il processo

A. Arrivo delle Ciliegie

A- Spolpatura

A. Fermentazione aerobica

A Lavaggio

A- Selezione in base alla densitA
A. Essiccazione alla??aperto

Scheda Tecnica

Metodo di picking:

Manuale 4?? Selettivo

Score:

83

Fermentazione:

Aerobica

Water activity:

0.53

Metodo di picking:

Manuale 4?? Selettivo

Screen size:

16/18

Colore:

Green

UmiditA (ISO 6673):

11.2%

Density (g/L):

737.00

Uso raccomandato

Filtro

Macchina a leva

Moka

Pressa Francese

Espresso

Capsule

Connettiti con i nostri consulenti
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Contattaci via Whatsapp
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https://wa.me/393479177537?text=Ciao%20dallo%20staff%20di%20BestCoffee
https://wa.me/393479177537?text=Ciao%20dallo%20staff%20di%20BestCoffee

