
Indonesia Sumatra Madhelling Raja Gajo BIO Fairtrade

Descrizione

Indonesia Sumatra Madhelling Raja Gajo BIO Fairtrade

Origine: Indonesia

Regione: Sumatra

processo: Wet Hulled

Altitudine: 1200/1300 m slm

sacchi: Juta

Peso dei sacchi: 60 Kg

Certificazione: Bio/Fairtrade

VarietÃ : Sumatra gr 1

Tipo di raccolto: Manuale selettivo

Farm: Raja Gayo

Crop: New crop

Mese di raccolta: Ottobre/Gennaio

Aroma: Floreale

Note sensoriali: caramello, nocciola, cacao
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Il Sumatra Mandheling Gr.1 Raja Gayo Ã¨ un pregiato caffÃ¨ Arabica coltivato negli altopiani della regione di Gayo, nel nord dellâ??isola
di Sumatra, una delle aree piÃ¹ rinomate al mondo per la produzione di caffÃ¨ di alta qualitÃ . Grazie al clima tropicale, ai terreni di origine
vulcanica e alle elevate altitudini, le piante crescono lentamente, sviluppando un profilo aromatico ricco, intenso e perfettamente
equilibrato.

Lavorato secondo il tradizionale metodo indonesiano Giling Basah (Wet Hulled), questo caffÃ¨ esprime tutta lâ??identitÃ  del suo territorio,
offrendo una tazza dal carattere deciso, con un corpo pieno e vellutato e una straordinaria complessitÃ  aromatica. Le sue note di cacao,
cioccolato fondente, spezie dolci e legni aromatici si fondono armoniosamente con una delicata dolcezza naturale, regalando un finale
lungo, pulito e persistente.

Il Sumatra Mandheling Gr.1 Raja Gayo rappresenta una delle massime espressioni dellâ??Arabica indonesiana, apprezzato dai
torrefattori di tutto il mondo per la sua personalitÃ  unica, la costanza qualitativa e la capacitÃ  di conferire struttura, eleganza e
profonditÃ  sia alle miscele di alta gamma sia come raffinato caffÃ¨ monorigine.

  

 

Il processo

Â· Arrivo delle Ciliegie
Â· Spolpatura
Â· Fermentazione aerobica
Â· Lavaggio
Â· Selezione in base alla densitÃ 
Â· Essiccazione allâ??aperto

Scheda Tecnica
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Metodo di picking:

Manuale â?? Selettivo

Score:

83

Fermentazione:

Aerobica

Water activity:

0.53

Screen size:

16/19

Colore:

Verde brillante

UmiditÃ  (ISO 6673):

11.2 %

Density (g/L):

737.00

Uso raccomandato

Filtro

Macchina a leva

Moka

Aeropress

Espresso

Capsule

Connettiti con i nostri consulenti

Contattaci via Whatsapp
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