Best COfFéE SRL

BEST COFFEE S.R.L.
La selezione comincia qui!

Messico Robusta Finca Cruxititla Dek BIO
Descrizione

Messico Robusta Finca Cruxititla Decaffeinato Bio

Origine: Messico

Regione: Veracruz

processo: Water Process dek

Altitudine: 1300/1400 m slm

sacchi: Grain pro

Peso dei sacchi: 69 Kg

Certificazione: Bio

VarietA : Catimor, Catuai

Tipo di raccolto: Manuale selettivo

Farm: Cruxititla

Crop: New crop

Mese di raccolta: ottobre/gennaio

Aroma: fruttato

Note sensoriali: cioccolato, vaniglia
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Tra le montagne verdi del Messico, dove la nebbia del mattino avvolge lentamente le piantagioni, nasce Cruxititla: un caffA” che
racconta equilibrio, pazienza e rispetto profondo per la natura. Qui il caffA” cresce secondo agricoltura biologica, senza forzature,
seguendo il ritmo delle stagioni e della terra. Le piante sono curate a mano, una per una, come si fa con qualcosa di prezioso. Ogni
raccolto A" il risultato di un sapere tramandato, di gesti lenti e consapevoli. Dopo la raccolta manuale delle drupe mature, Cruxititla prende
forma attraverso il Dek Water Process: un metodo naturale che utilizza solo acqua per rimuovere la caffeina, preservando 1a??identitA
del chicco. Nessun solvente, nessuna scorciatoia. Solo tempo, acqua pura e controllo costante. Il risultato A” un caffA” decaffeinato che
non rinuncia alla sua anima. In tazza, Cruxititla sorprende per la sua dolcezza naturale, 1a??equilibrio e la pulizia: note morbide, rotonde,
che ricordano cacao, cereali e una leggera sfumatura fruttata. Un profilo elegante, sincero, che parla di origine e di scelte responsabili.
Cruxititla non A" solo un caffA” bio decaffeinato.

A? la dimostrazione che qualitA , sostenibilitA e rispetto possono convivere, trasformando ogni sorso in una storia che vale la pena
raccontare.

Il processo

A- Arrivo delle Ciliegie

A- Spolpatura

A. Fermentazione aerobica

A. Lavaggio

A. Selezione in base alla densitA
A. Essiccazione alla??aperto

Scheda Tecnica

Metodo di picking:

Manuale a?? Selettivo

Score:

82
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Fermentazione:

Aerobica

Water activity:

0.53

Screen size:

16/19

Colore:

Marrone

UmiditA (1ISO 6673):

11,20 %

Density (g/L):

706.00

Uso raccomandato

Filtro

Macchina a leva

Moka

Aeropress

Espresso

Capsule

Connettiti con i nostri consulenti

Contattaci via Whatsapp
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