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Perua?? Finca San Juan Dek CO2 Bio/ Fairtrade

Descrizione

Perua?? dek CO2 Finca San Juan Premium Coffee Bio

Origine: PerAt

Regione: Cajamarca, Jaen

Tipo di raccolto: Manuale selettivo

sacchi: Juta

Peso dei sacchi: 69 Kg

Certificazione: BIO/FAIRTRADE

VarietA : Catimor, Catuai

Note sensoriali: cioccolato, miele

Altitudine: 1800/2200 m sIm

processo: dek CO2

Farm: San Juan

Provenienza: PerAt, Cajamarca e Jaen

Mese di raccolta: Ottobre/Gennaio

Aroma: fruttato
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Ca??A" un momento, tra le montagne del PerA?, in cui il silenzio A" rotto solo dal vento che accarezza le piante di caffA". A? IA- che
nasce il Finca San Juan, da una terra generosa e da mani che lavorano con rispetto, seguendo i ritmi della natura. Qui ogni chicco
cresce senza forzature, senza chimica, secondo principi biologici certificati. A? una scelta precisa: proteggere il suolo, preservare la
biodiversitA , garantire un caffA” pulito, autentico, vero. E poi il viaggio continua. Quando questo caffA" arriva fino a noi, viene privato della
caffeinad?; ma non della sua anima. Avviene attraverso un processo naturale ad anidride carbonica (CO&4?7?): la CO&??, in pressione,
attraversa i chicchi verdi ed estrae solo la caffeina, lasciando intatti gli oli essenziali e le componenti aromatiche. A? un metodo delicato,
selettivo, che rispetta la struttura del caffA” e ne conserva il profilo originale. CosA-, ciA2 che resta nella tazza A" tutto quello che conta
davvero: la dolcezza, 1a??equilibrio, le note morbide di un grande caffA” peruviano. Non A" una rinuncia.

A? una scelta consapevole. La scelta di chi vuole un caffA” buono in ogni momento della giornata.

Il processo

- Idratazione

- Pressurizzazione con COa??
- Estrazione selettiva

- Separazione della caffeina

- Asciugatura e stabilizzazione
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Scheda Tecnica

Metodo di picking:

Manuale a?? Selettivo

Score:

83

Water activity:
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0.53

Screen size:

16/19

Colore:

Verde scuro

UmiditA (1ISO 6673):

11%

Density (g/L):

737.00

Uso raccomandato

Filtro

Macchina a leva

Moka

Pressa Francese

Espresso

Capsule

Connettiti con i nostri consulenti

Contattaci via Whatsapp
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https://wa.me/393479177537?text=Ciao%20dallo%20staff%20di%20BestCoffee
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